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Cave du Razes

RD 623

COTES DE PROUILHE

Réserve

Cave du Razes

APPELATION

IGP Aude/ Cotes de Prouilhe
CLIMAT

Climats atlantiques et méditerranéens AVE DU RAZE
SOLS

Argilo Calcaire

CEPAGES
Chardonnay 100 %
Vignerons en Développement Durable®

ELEVAGE
4 mois

DEGUSTATION
Robe jaune péle brillante aux reflets dorés.

La douceur au nez rappelle des arbmes vanillés de
patisserie sur fond de pain toasté.

La bouche crémeuse et élégante, entre brugnon et
fruits secs, offre une finales longue, rehaussée par
une belle fraicheur..

SERVICE
A servir trés frais entre 10 et 12°C

ACCORDS METS & VINS
Lotte a I'armoricaine, poulet tandoori, foie gras

Cotes de Prouilhe
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Alcool 13°

GARDE
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TEL.: 04 68 69 39 15 caveau@cave-razes.com

11240 - ROUTIER FAX: 04 68 69 00 49 www.cavedurazes.com
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